
Fêtez les Miels de Bretagne,
la garantie d’un miel 100 % breton !

L’Association les Miels de Bretagne organise sa 1ère fête du miel !
Le 2 décembre, à Guidel (salle de Kerprat)

Communiqué de presse du 22 novembre 2023

Début 2022, l’Association les Miels de Bretagne* (AMB) s’inquiétait des risques liés à la vente de miel. Ils 
se confirment hélas un peu plus chaque jour : fraudes sur l’origine, ou sur la composition, difficultés pour 
les apiculteurs professionnels bretons à vendre leur miel face à des miels importés à bas coût… Le rapport 
“From the hives” (De la ruche) publié par la Commission européenne en mars de cette année faisait le constat 
alarmant que 46 % du miel importé de pays hors Europe ne serait pas vraiment du miel. La marque collective 
« Les Miels de Bretagne » vise à répondre à ce contexte en protégeant les consommateurs et les apiculteurs. 
Elle garantit en effet un miel de qualité, 100 % breton de la fleur à la petite cuillère ! La fête du miel le 2 décembre 
à Guidel, dans le Morbihan, sera l’occasion d’échanger avec les apiculteurs et de déguster leurs miels bretons.

* À propos de l’Association les Miels de Bretagne
Les Miels de Bretagne, c’est une marque collective déposée en 2021, qui garantit une origine 100% bretonne du miel. Elle est portée par l’Association 
les Miels de Bretagne (AMB), composée d’apiculteurs professionnels bretons souhaitant apporter un maximum de transparence à leurs pratiques 
apicoles, et garantir un miel de grande qualité produit en Bretagne de la fleur à la petite cuillère.

Une récolte 2023 en hausse : 96 tonnes de miel garanti « Les Miels de Bretagne » 

Forte d’un peu plus de 2 ans d’existence, l’AMB poursuit 
sa croissance : la production de miel labellisable est 
ainsi passé de 76 tonnes en 2022 à 96 tonnes en 2023. 
L’association rassemble actuellement 19 apiculteurs 
professionnels. Une belle progression en 1 an, dont se 
félicitent les co-président.e.s Clémence Blusson et 
Sébastien Carniaux. « L’attrait pour cette marque est 
croissant, et nous espérons intéresser toujours plus 
d’apiculteurs, pour proposer rapidement nos miels dans 
un maximum de points de vente et ainsi couvrir toute 
la région Bretagne. Les contrôles que nous réalisons 
chez nos adhérents via des audits approfondis, sont 
un véritable gage de sérieux pour les consommateurs ». 

Depuis quelques jours, ces derniers peuvent accéder très 
simplement à l’ensemble des points de vente proposant 
du miel labellisé « Les Miels de Bretagne » grâce à 
la  nouvelle carte interactive des points de vente sur 
notre site web : par département pour trouver le point 
de vente le plus proche de chez vous, par type de point 
de vente pour coller aux habitudes de consommation 
du plus grand nombre (Vente à la ferme, Magasin de 
producteurs, Épicerie / Magasin Spécialisé, Marché, 
AMAP, Grande et moyenne surface), ou par apiculteur.

https://www.lesmielsdebretagne.fr/les-points-de-vente/
https://www.lesmielsdebretagne.fr/les-points-de-vente/
https://www.lesmielsdebretagne.fr/les-points-de-vente/


Avec le soutien de : 

Connaissez-vous Saint Ambroise ?

Peut-être le saviez-vous : Saint Ambroise est traditionnellement considéré comme le patron 
des apiculteurs ! On le fête en principe le 7 décembre… C’est précisément pour cette raison que 
nous avons choisi d’organiser cette fête du miel début décembre ! Pour des raisons d’agenda, 

nous anticipons cependant de quelques jours la fête de la Saint Ambroise.

Contacts presse :     � contact@lesmielsdebretagne.fr              

Stanislas Lubac, animateur  -  06 30 66 51 48 � Sébastien Carniaux, co-président  -  07 82 32 02 95

La Fête du miel le 2 décembre à Guidel (Morbihan) 

Pour sensibiliser les consommateurs et faire connaître 
l’association les Miels de Bretagne et les garanties 
associées, les apiculteurs ont souhaité créer un 
événement festif et pédagogique : la première édition 
de la fête du miel permettra de découvrir ces miels 
et d’échanger avec les apiculteurs engagés dans la 
marque, avec un programme complet, pour toute la 
famille. L’événement, ouvert de 10h à 18h, est gratuit, et 
propose de nombreuses animations : 

  •  �Vente de miels labellisés bretons, et autres produits 
de la ruche

  •  �Atelier culinaire : (15h30 à 16h30) : Valorisation 
du miel en cuisine & déclinaisons salée et sucrée, par 
un duo cuisinier-apiculteur

  •  �Mini-conférences : série de 4 conférences de 
20  mn sur 2  thèmes : l’apiculture professionnelle 
en Bretagne  (12h et 15h) ; votre jardin mellifère : 
comment aider les abeilles ? (11h et 14h)

  •  �Atelier de dégustation de miels : goûtez et votez 
pour votre miel préféré (10h à 17h) ! Le coup de cœur 
du public sera dévoilé en fin de journée à 17h

  •  �Exposition photos
  •  �Vidéo de présentation de l’association « Les Miels 

de Bretagne »
  •  �Exposition de matériel apicole
  •  �… et spécialement pour les enfants : remise 

d’un livret jeu (tirage au sort et remise d’une surprise 
en fin de journée) et atelier dessins / coloriages

Un temps d’inauguration dédié à la presse et 
aux partenaires se tiendra de 11h à 12h.

lesmielsdebretagne.fr

facebook.com/people/Les-Miels-de-Bretagne/100081242440297

Restez connectés

Retrouvez le programme, et bien d’autres informations sur :

Cr
éd

it 
ph

ot
o 

: ©
 ch

ris
to

ph
e b

or
ne

t B
Y K

RI
ST

O

https://www.lesmielsdebretagne.fr/
https://www.facebook.com/people/Les-Miels-de-Bretagne/100081242440297/

